
TRANSFORMATION

Poulet Transformé (Abattu, Prêt à cuire)

Tarifs selon le poids (à partir de 3 500 FCFA)

Fiche Technique

Provenance Abattage sur site d'Attan-Ewé, Ikpinlè

Délai requis Réservation obligatoire 12h à 24h à l'avance

Conditionnement Carcasse nettoyée sous emballage hygiénique

Type de produit Viande de volaille transformée (carcasse)

État sanitaire Volailles issues d'élevages contrôlés vétérinairement

Description

La viande de volaille de la Ferme École OLOUWACHEGOUN est réputée pour sa tendreté et ses qualités gustatives saines. Nos
poulets de chair et poulets Goliath sont abattus, plumés, éviscérés et préparés sur commande dans le respect rigoureux des règles
d'hygiène alimentaire au Bénin.

Conditions de commande

Pour vos besoins en volailles de chair ou Goliath abattues :

Réservation : Obligatoire au moins 12 à 24 heures à l'avance pour planifier l'abattage et le nettoyage des sujets.
Enlèvement : Retrait direct sur notre site de production d'Attan-Ewé à Ikpinlè.
Livraison : Service logistique de livraison disponible pour les maquis, rôtisseries, restaurants et cérémonies (selon volume).
Paiement : Au comptant lors de l'enlèvement ou par Mobile Money.
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